EN Meat mincer

The metal meat mincer is easy to
clean, assemble and disassemble.
Carefully wash the meat mincer
with hot water and detergent be-
fore use. Wash and dry it after each
use. If you do not intend to use the
meat mincer for a longer period of
time, apply oil to the steel surface
and the blade to prevent rusting.
N.B.! Do not allow your fingers or
any objects to touch the cutter
when it is being used! Assemble
the meat mincer parts as shown in
the picture. Adjust the fixing ring,
set the blade and mincing screen
parallel and make sure that the
handle can be turned effortlessly.
Clean the meat by removing the
bones and membranes and cut
the meat into strips. Put the meat
strips into the funnel and mince
them by turning the handle. Be-
fore and after using, please clean
all the parts and keep it dry.
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KITCHEN LIFE

Fl Lihamylly

Metallinen lihamylly on helppo
puhdistaa, koota ja purkaa. Pese
lihamylly huolellisesti kuumalla
vedelld ja pesuaineella ennen
kayttod. Huolehdi sen puhdistami-
sesta ja kuivaamisesta joka kaytto-
kerran jalkeen. Jos et aio kayttaa
lihamyllya pitkaan aikaan, sivele
Oljya teraspintaan ja terdan ruostu-
misen estamiseksi. Huom.! Al3
aseta sormia tai mitaan esineita
leikkuriin, kun se on toiminnassal!
Kokoa lihamyllyn osat kuvan
osoittamalla tavalla. Saada kiin-
nitysrengas, aseta tera ja reikalevy
samansuuntaisesti ja varmista, etta
kahvaa voidaan kaantaa helposti.
Puhdista liha poistamalla siita
luut ja kalvot ja leikkaa suikaleiksi.
Aseta lihasuikaleet sy6ttoastiaan
ja jauha ne kahvaa kaantamalla.
Pese kaikki osat ennen kdyttoa ja
kayton jalkeen ja kuivaa ne.

Kiinnitysrengas Reikélevy Terd Syéttoakseli Runko
Fixing ring Mincing screen Blade Screw conveyor Body
Skivhéllare Malskiva Kniv Matarskruv Stomme
Kinnitusrongas Hakkimisketas Loikenuga Tiguvoll Korpus
Gredzenveida uzgrieznis Galas masinas rezgis Galas masinas nazis ~ Gliemezvarpsta Korpuss
Ziediné verzle Sietelis Kryzminis peiliukas ~ Sraigtas Korpusas
HaBuHumBatoueecs PewéTka Hox WHek Kopnyc

KOMbLO (neppopupoBaHHbIN ANCK)

koo321 18227

SV Kottkvarn

Kottkvarnen i metall &r latt att ren-
gora, sétta ihop och ta isar. Rengor
kottkvarnen noggrant med varmt
vatten och diskmedel fére anvand-
ning. Se till att rengodra och torka
kottkvarnen ordentligt efter varje
anvandning. Nar kvarnen inte
anvands, pensla stalet och knivbla-
den med olja for att forhindra rost.
Obs! Sétt inte i fingrarna eller na-
gra foremal i skararen nar den ar i
gang! Sétt ihop kottkvarnens delar
enligt anvisningarna pa bilden.
Justera skivhallaren, placera
kniven och malskivan parallellt i
ett malningsldge och kontrollera
att veven kan mandvreras enkelt.
Putsa kottet, avldgsna skinn och
ben och skér kottet i strimlor. Satt

i kottet i mataren och vrid sedan
veven for att mala. Fére och efter
anvandning rengor alla delar och
forvara kvarnen torr.

., A . f! .

Kahva } Rengasruuvi
Handle ' Ring screw
Vev | Ogleskruv

=) | Kéepide Silmuskruvi
Rokturis Osas skrave
Rankena Varztas su kilpa
PykonTka ' BuHT - pukcaTop
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ET Hakklihamasin

Metallist hakklihamasinat on
kerge puhastada, kokku panna ja
lahti votta. Peske lihamasinat enne
kasutamist hoolikalt kuuma vee ja
noudepesuvahendiga. Puhasta-
ge ja kuivatage masinat pdrast
iga kasutuskorda. Kui masinat ei
kasutata, maarige terast ja l6ike-
nuga rooste valtimiseks oliga. NB!
Arge asetage hakklihamasinaga
tootamisel I6ikurisse sérmi voi
esemeid! Hakklihamasina kokku-
panek toimub joonisel ndidatud
viisil. Paigaldage kinnitusréngas,
asetage l6ikenuga ja hakkimiske-
tas samasuunaliselt ning kontrol-
lige, et kdepide kaiks vabalt ringi.
Puhastage liha, eemaldage nahk ja
kondid ning I6igake liha ribadeks.
Asetage liha masina s6ddulehtris-
se ning keerake kaepidet hakkliha
valmistamiseks. Puhastage palun
koik osad enne ja parast kasuta-
mist ning hoidke kuivas.

LV Galas Masina

Metala galas masina ir viegli
tirama, saliekama un izjaucama.
Pirms pirmas lietosanas reizes
rapigi nomazgajiet ar karstu adeni
un mazgasanas lidzekli. Péc katras
lietosanas reizes nomazgajiet un
noslaukiet. Pirms galas masinas
novietosanas glabasana ieellojiet
térauda detalas un naza asmenus,
lai novérstu koroziju.

Uzmanibu! Mal3anas laika
nebaziet pirkstus un priekSmetus

galas masinas padeves atveré!
Salieciet galas masinu, ka paradits
attéla. Noreguléjiet gredzenveida
uzgriezni, novietojiet paraléli rezgi
un nazi ar asmeniem uz arpusi un
parliecinieties, ka rokturis ir brivi
pagriezams. Nomazgajiet galu,
atbrivojiet no adas un kauliem

un sagrieziet strémelés. lelieciet
galas stremeles padeves atveré
un, griezot rokturi, samaliet galu.
Pirms un péc lietosanas notiriet
visas dalas un glabajiet sausuma.

LT Mésmalé

Metaliné mésmalé lengva plauna-
ma, surenkama ir iSardoma. Prie$
naudodami mésmale kruopsciai
iSplaukite karstu vandeniu ir
plovikliu. Po kiekvieno naudoji-
mo iSplaukite ir is8luostykite. Kai
mésmalé nenaudojama, sutepkite
plienines dalis ir aSmenis aliejumi,
kad nerudyty.

Pastabal Nekiskite pirsty ir jokiy
kity daikty j veikian¢ig mésmale!
Surinkite mésmalés dalis, kaip pa-
rodyta iliustracijoje. Sureguliuokite
Ziedine verzle, prisukite mésmale
prie horizontalaus malimo vietos
pavirSiaus ir jsitikinkite, kad
rankena lengvai sukasi. Nuplaukite
mésa, pasalinkite oda bei kaulus ir
supjaustykite j gabalélius. Dékite
mésos gabalélius j mésmalés anga
ir sukite rankena, kad mésmalé
malty mésa. Prie$ naudodami ir po
naudojimo nuvalykite visas dalis ir
laikykite sausai.

RU Macopy6ka mexaHnveckas
Msacopy6ka BbinosnHeHa 13
MeTanna, u OTMYaeTCcA NPOCTOTON
OUMNCTKU U COOPKM-Pa3bOPKN.
Mepep ncnonb3oBaHvem
MACOPYOKY CnepyeT TwaTenbHO
BbIMbITb NMOJ, ropAYel BOAo

C UCMOJIb30BaHNEM MOIOLLErO
cpepncTBa. He 3abbiBaTb MbITb 11
BbITUPaTb MACOPYOKY HaCyxo
nocne Kaxjoro ncnosb3osaHus!
Ha Bpems xpaHeHusa o6a3aTenbHO
CMa3blBaTb PELLETKY 1 HOX
Macriom Bo n3bexaHue Kopposunu!
BHUMaHMe: H1Korpa He
3acoBbIBaTh B paboTatoLLyto
MACOPYOKY NasnbLibl MK Nobble
NOCTOPOHHME npeameTbi!
MpuBenéHHaa nnncTpayma
npu3BaHa NoOACHNUTb NpoLecc
c60pKU-pazbopPKM MACOPYOKN.
CMOHTUMPpYWTEe MACOPYOKY

1 3aKpenuTe eé€ B pabouem
MOSIOXKEHWUV NapannenbHo

cTony, nocne yero ybeantecb

B NPaBUIbHOW 3aTAXKe

BUHTa - pUKcaTopa (pyKoATKa
[OMKHa BPaLLaTbCA JOCTAaTOUHO
cB060HO). OuncTrTe MACO 1
noAroToBbTe ero K 06paboTke,
YAANVB KOXY M KOCTU, 1

Hape3aB MACO Ha NoJoChl.

[Nanee nprBefmnTe MACOPYOKY

B AeliCTBUe, NofaBas Nonochl
MACa B BOPOHKY Kopryca v
BpaLan pykoaTky. Mepen
MCMosb30BaHMeM 1 NOC/e Hero
BCe feTasim HeO6XOAVMO BbIMbITb
W BbICYLUNTD.

Info/Tootja/RaZotajs/Gamintojas/ M3rotosutens: Tammer Brands Oy,
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland/Tamnepe, GuHnangua
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